BoNuMm SEMPER
WEIN AUS OSTERREICH

JOHANN SCHREDI

Spaghetti mit Calamari-Peperoni-Sauce
Zutaten fur 4 Personen

100 g Calamari

2 fein gehackte Schalotten

1 gehackte Peperoni

4 geschalte, grob gewtirfelte Tomaten
1 gepresste Knoblauchzehe

1 Bund Basilikum

etwas Gemusebrihe

Calamari ausnehmen und auswaschen. Drei8ig Minuten im geschlossenen Topf kécheln lassen,
herausnehmen, klein hacken und in einer Pfanne in Olivendl scharf anbraten.
Schalotten, Knoblauch, Peperoni und Tomatenwiirfel unterschwenken.

Mit Gemisebriihe abléschen und reduzieren.

Basilikum hacken und mit der Sauce unter die Pasta heben.

Weinempfehlung: zb von Albert Gesellmann oder ein Burgenlandcuvée von Hans Nitthaus.
Die Weine bitte mit ca. 14 Grad servieren.
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